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Koch-Azubis kreieren
Top-Mentis mit Spargel

Marcus Schmutzler aus
dem Hotel ,Hoher Hahn”
in Schwarzenberg holt sich
den 24. Sternquell-Koch-
pokal, Stefanie Ludwig aus
dem Best Western Hotel
»Am Strafberger Tor” in
Plauen wurde als Drittplat-
zierte beste Vogtlanderin.

Plauen — Was die sechs jungen Fina-
listen da auf die Teller gezaubert ha-
ben, hatte wirklich aufergewshn-
lich hohes Niveau. Das war die ein-
hellige Meinung von Jury und gela-
denen Gisten nach dem Finale des
24, Kochwettbewerbs. Deshalb fiel
die Entscheidung sehr knapp aus.
Den Sternquell-Kochpokal konnte
als  Sieger schlieBlich Marcus

Schmutzler aus dem Hotel ,Hoher
Hahn" in Bermsgriin bei Schwarzen-
berg aus den Handen von Sternquell-
Geschaftsfiihrer Jérg Sachse entge-
gennehmen.
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Sternquell-Kochpokal.

»Sie diirfen sich nicht nur gliick-
lich schétzen, weil sie heute wirklich
ausgezeichnete Meniis gezaubert ha-
ben, sondern auch, weil sie einen Be-
ruf ergreifen, mit dem sie andere
gliicklich machen”, so Jérg Sachse
wihrend der Siegerehrung.

Da lagen gut neun Stunden an-
strengender Arbeit hinter den sechs
Finalisten. Ihre Aufgabe war es, fiir
30 geladene Giiste ein Dreigang-Me-
nii zum Thema ,Kreative Spargelkii-
che" unter den Augen von sechs er-
fahrenen Kéchen und Kiichenmeis-
tern in der Jury zuzubereiten. Einzige
Bedingung: In einem der drei Giéinge
musste eine der Sternquell-Speziali-
titen  eingesetzt
werden. Der
20-jahrige Erzgebir-
ger zauberte ein
tolles Menti auf die
Teller. Mit Zanderfi-
let souffliert, unter
dem Rauchglas auf
einem lauwarmen
Linsensalat mit ma-
rinierten  Radies-
chen und Birlauch-
schaum als Vor-
speise, Rinderfilet
in  Krauterkruste
auf sautierten Kriu-
terseitlingen und

ein Spargel-Risotto-  Vogtldnderin.

Mit Rinderfilet in Krauterkruste und Zander unter
Rauchglas holt sich Marcus Schmutzler den 24.

Nest als Hauptgang und schlieflich
als Dessert Sternquell-Sommerbier-
Butterreis mit karamellisierter Birne
und Blutorangenfilet holte er die
meisten Punkte. Bewertet wurde un-
ter anderem Schwierigkeit, Sauber-
keit, Arbeitstechnik, Geschmack,
Zeiteinteilung und Anrichtweise.
Auch die Géiste vergaben Punkte.
»Das fiihlt sich richtig gut an, ich
bin happy, zumal die anderen auch
richtig gut gekocht haben”, strahlte
Marcus Schmutzler nach der Sieger-
ehrung. Er hatte vor dem Finale drei
Tage frei, hat die nicht nur zum Pro-
bekochen genutzt, sondern auch
Kleine Holzbretter geschnitten und
geschliffen, auf denen er das Glas mit
der Vorspeise servieren lieB. Lange
Zeit zum Feiern hatte er aber nicht,
denn am Wochenende stand er
schon wieder in seiner Kiiche im Ho-
tel Hoher Hahn, wo er auch nach sei-
ner Ausbildung, die er in wenigen
Wochen beendet, weiter arbeiten
mochte. Fernziel von Marcus
Schmutzler ist, einmal die Familien-
Gaststitte im Erzgebirge weiterzu-
flihren. Jetzt kann er sich erstmal
iiber den Sternquell-Po-
kal und 300 Euro Siegpri-
mie freuen. Auflerdem er-
hilt er, wie alle anderen
Finalisten, ein hochwer-
tiges Messer-Set und ein
Prasent vom Christel
Knoll Vertriebsservice.
Auf den zweiten Platz
kam Carolin Raygrotzki
vom Landgasthof Ritters-
griin, Dritte wurde Stefa-
nie Ludwig aus dem Best
Western Hotel ,Am
Strafberger Tor" Plauen,
vierte Plitze belegten Pas-
cal Heinsmann und Anna
Knorre, ebenfalls Best
Western Hotel in Plauen
sowie Louis Wassermever, der in der
Berufsgenossenschaftlichen Bil-
dungsstitte JoBnitz lernt. , Alle sechs
haben auf sehr hohem Niveau gear-
beitet und eine reife Leistung gezeigt.
Man sieht, dass mit den jungen Leu-
ten in der Ausbildung gearbeitet
wird“, restmiert Kiichenmeister
Norbert Rometsch als Jurymitglied.
Bereits seit 1996 organisiert die
Sternquell-Brauerei gemeinsam mit
der Fordergesellschaft fiir berufliche
Bildung Plauen und dem Beruflichen
Schulzentrum fiir Wirtschaft und
Gesundheit ,Anne Frank“, Aufen-
stelle Falkenstein, den Wettbewerb.,
G.B.
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