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Leidenschaft fiir den guten Geschmack

Anna Knorre hat den 25.
Sternquell-Kochwettbe-
werb gewonnen. Die
20-jahrige Koch-Auszubil-
dende vom Best Western
Hotel Am Straf3berger Tor
konnte am Freitagabend
aus den Handen von
Sternquell-Geschaftsfiihrer
Jorg Sachse die beliebte
Auszeichnung entgegen
nehmen.

Plauen - ,,Anna Knorre als Sieger die-
es traditionsreichen Wettbewerbs
ind die anderen Finalisten haben
nit Konnen und Leidenschaft ihre
Dreigang-Meniis zubereitet. Dafiir
rhalten sie zu Recht unseren Beifall.
Sie haben gezeigt, welch schonen Be-
uf sie erlernen. Als Kdchin oder
Koch kann man mit Kreativitat ar-
beiten, um anderen Menschen Freu-
le zu bereiten, genauso wie wir als
Sternquell-Brauerei mit unseren
Bier-Spezialitdten”, sagte Jorg Sachse
zur Siegerehrung im Lehrrestaurant
ler Fordergesellschaft fiir berufliche
Bildung in Plauen. Und er schloss in
seinen Dank ausdriicklich die Helfer
Jinter den Kulissen” ein. ,Es ist
nicht alltaglich, was von den Mithel-
‘enden vollbracht wird. Hier geben
Frfahrene ihr Wissen an junge Leute
weiter”, dankte er den Mitarbeitern
der Fordergesellschaft, die in der Kii-
che den jungen Kochen seit 12 Uhr,
als fiir die Wettbewerbs-Finalisten
die ,,Schlacht” am Herd begann, hilf-
reich zur Seite standen. ,Ich finde es
klasse, wenn sich jungen Menschen

Herausforderungen stellen. Das
dient ihrer personlichen Entwick-
lung und in dem Falle

auch der Gastrono-
mie in der Region”,
sagte Sachse und gab
den jungen Kochen
noch eines mit auf
den Weg: ,Nur das,
was Sie an Wissen in
ihren Kopfen haben,
kann Thnen niemand
wegnehmen.  Alles
andere ist verging-
lich.”

Die Siegerin strahl- .
te mit dem Stern-
quell-Pokal in viele
Kameras. ,Ich freue
mich sehr. Ich arbeite
gern dafiir, dass ande-
re feiern konnen“, so
ihr erster Kommen-
tar. Bereits mittags
hatten die Finalisten

gen sammeln.
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Siegerehrung beim 25. Sternquell-Kochwettbewerb: Dustin Rupp, 3. Platz, Sternquell-Geschéftsfiihrer J6rg Sachse, Annett
Schmidt, Geschaftsfiihrerin Fordergesellschaft fiir berufliche Bildung, Kochpokal-Siegerin Anna Knorre, Sebastian Braun,2.

Platz, Julius Matthes, 3. Platz (v.1).

begonnen, ihr ,Uberraschungsmenti
anldsslich 25 Jahre Sternquell-Pokal”
zuzubereiten. Einzige Vorgabe: Fin
Gang des Meniis musste mit einer
der Sternquell-Bierspezialititen ver-
feinert werden.

Erfahrene Koche in der Jury schau-
ten den Finalisten nicht nur auf die
Finger, sondern bewerteten auch den
Einsatz der Rohstoffe, die Sauberkeit
am Arbeitsplatz, die Anrichtweise
und natiirlich den Geschmack. Au-
flerdem verteilten die geladenen
Gaste Punkte fiir Anrichtweise und
Geschmack. Die meisten sammelte
schliefdlich Anna Knorre. Ihr Menii:
Lachstatar, Kartoffelrosti, Creme
Fraiche als Vorspeise. Danach wurde

Sternquell-Kochpokal-Siegerin Anna Knorre vom Best Western Hotel Plau-
en bei der Zubereitung ihres Meniis. Die 20-jéhrige Auszubildende im
dritten Lehrjahr will im Hotel auch nach der Ausbildung weiter Erfahrun-

ein Piireestippchen von Topinambur,
Speckgrissini, rote Beete Schaum ser-
viert. Als Hauptgang hatte sich die
Oelsnitzerin ein Kalbsfilet souvide
gegart,  Bockbierjus,  Kartoffel-
Schwarzwurzel-Chartreuse mit sau-
tiertem Walnuss-Rosenkohl ausge-
dacht. Zum Nachtisch folgte ein Om-
lette Surprise.

Damit setzte sich die Auszubilden-
de des 3. Lehrjahres aus Oelsnitz ge-
gen die drei Konkurrenten durch.
Dies waren der Zweitplatzierte Sebas-
tian Braun vom Hotel Am Kurhaus
Bad Schlema sowie Julius. Matthes
von der Brasserie Forbriger in Rei-
chenbach und Dustin Rupp von der
Fordergesellschaft fiir berufliche Bil-
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dung Plauen auf dem 3. Platz. Beim
Vorausscheid Anfang Februar im Be-
ruflichen Schulzentrum fiir Wirt-
schaft und Gesundheit ,Anne
Frank” in Falkenstein hatten sich die
Vier fiir das Finale qualifiziert. Dort
hatten sie auch ihr Wissen in Waren-
kunde oder Rohstofferkennung un-
ter Beweis gestellt.

Zum Jubildumsfinale gab es zwei
Besonderheiten. Zum einen standen
gemeinsam mit den vier Finalisten
zwei ehemalige Wettbewerbsteilneh-
mer in der Kiiche: Sven Peters und
Louis Wassermeyer. Der 31-jahrige
Kiichenmeister nahm 2004 und
2005 erfolgreich am Sternquell-
Kochwettbewerb teil. Danach war er

Die Veranstalter des Sternquell-Kochwetthewerbs: Sternquell-Produktmana-
ger Thomas Miinzer, Kiichenmeister Norbert Rometsch, Sternquell-Geschéfts-
fiihrer Jorg Sachse und Annett Schmidt, Geschéftsfiihrerin der Fordergesell-

schaft fiir berufliche Bildung Plauen-Vogtland (v.l.)

in verschiedenen Kiichen in Europa
tatig und ist jetzt zweiter Kiichenchef
und Ausbilder in der Berufsgenos-
senschaftlichen Bildungsstitte Jof3-
nitz. Dort ist Louis Wassermeyer, der
im vergangenen Jahr zu den Finalis-
ten des Sternquell-Kochwettbewerbs
gehorte, einer seiner Auszubilden-
den. Gemeinsam zeigten sie, wie
Meister und Azubi bei der Gestaltung
eines Mentis zusammenwirken, auch
vor den Augen der Géste. Das war die
zweite Besonderheit des 25. Finales.
Der dritte Gang, ein Omlette Surpri-
se, wurde am Gast hergerichtet, ge-
backen, portioniert und serviert.

Sven Peters, der in den letzten Jah-

ren auch in der Jury des Kochwettbe-
werbs mitwirkte, sagte nach der Sie-
gerehrung: ,Es war ein sehr niveau-
voller Abend voller Gaumenfreu-
den.” ‘
Jorg Sachse wiirdigte nicht nur die
Finalisten: , Der Dank der Sternquell-
Brauerei gilt unseren Partnern, der
Fordergesellschaft fiir berufliche Bil-
dung Plauen und dem Beruflichen
Schulzentrum fiir Wirtschaft und
Gesundheit ,Anne Frank’, mit denen
wir seit 1993 diesen Kochwettbewerb
durchfiihren.”

,In den 25 Jahren Sternquell-Po-
kalwettbewerb hatten wir mehr als
500 Teilnehmer. Das hat sich die
Sternquell Brauerei rund 90000 Euro
kosten lassen. Fiir eine solche Unter-
stiitzung der angehenden Koche ge-
biihrt ein grofes Dankeschén”, gab
Annett Schmidt, Geschaftsfithrerin
der Fordergesellschaft fiir berufliche
Bildung Plauen-Vogtland, die den
Wettbewerb gemeinsam mit der
Sternquell-Brauerei seit einem Vier-
teljahrhundert organisiert, ein Dan-
keschon an die Brauer zurtick.

Sternquell-Pokalsiegerin Anna
Knorre feierte am Abend mit ihrer
Chefin. Hoteldirektorin Christina
Zetzsche freute sich
riesig tiber den Er-
folg ihres Schiitz-
lings. Fir die Zeit
nach der erfolgrei-
chen  Ausbildung
gibt es auch schon
Plane bei Anna
Knorre: ,Ich sehe
meine Zukunft im
Vogtland. Ich
mochte weiter FEi-
fahrung sammeln
im Best Western Ho-
tel. Und dann sehen
wie es weitergeht.”
Am Ende gab es fiir
die Mitstreiter in
Ktiche und Jury von
der Sternquell-
Brauerei einen Gut-
schein und einen
Blumenstrauf3.



